
M E N U  E N F A N T  J U S Q U ' À  1 2  A N S   P L A T  D E S S E R T  1 8  E U R O S

Viande ou Poisson du moment / Accompagnement du moment
Moëlleux chocolat ou glace maison 

  

S E L O N  S O N  I N S P I R A T I O N ,  L E  C H E F  P O U R R A  V O U S  C O N C O C T E R  
U N E  V E R S I O N  V É G É T A R I E N N E  D E  C E T T E  A R D O I S E .  

Menu Gourmand 
Menu servi au déjeuner le samedi et aux dîners

42,00€ le menu (entrée, plat, dessert).   ou
A La Carte Entrée 14,50 € / Plat 25,00€ / Fromage ou Dessert 11,50€

 Nos entrées  au choix

Risotto aux gambas.
Cromesqui de joue de boeuf, brioche et Mont d’or.
Ravioles de foie gras, jus brun et huile de noisette.

  Nos plats  au choix

Suprême de pintade farcie aux Shiitakes, mousseline de panais.
Filet d’agneau en croûte d’olives, pâtes Rigati farcies à la tome de Rhuys.

Poisson du moment rôti sur la peau, galette de sarrasin et légumes d’hiver. 
 

 Nos desserts au choix

Kouign-amann à l’ananas, glace caramel.
Pavlova aux fruits exotiques.
Clémentine en trois façons.

 

Afin de vous assurer la fraîcheur des produits, notre ardoise est susceptible d’être modifiée en fonction de nos approvisionnements, sans préavis.
 

Liste des allergènes disponible sur demande - Prix nets Service compris 


